
Menu
drie gangen (v) 35 / drie gangen 40
vier gangen (v)42 / vier gangen 49
*krieltjes inbegrepen / friet +2,5

bierpairing drie gangen +13,5 / vier gangen +16,5

Voor
mozaïek van zeeforel met sauce verte, savooiekool en zoetzure mosterd 12

geglaceerde bospeen met tahini van pompoenpit, za’atar en 
verse kruiden (v) 10,5

zwarte peper coppa met geroosterde prei en crème van geitenbrie 13,5

Hoofd
gnocchi met salsa van tuinbonen, lavas, schuim van parmezaan en 

ciabatta krokant (v) 16,5

suprême van polderkip met masabacha, gestoofde palmkool en 
ingelegde citroen 20

gebakken heilbot met vadouvan aardpeer, Goa curry, cashew en 
olie van tomaat 21

gegrilde ribeye van 180 gram met sauce espagnole en kappertjes 23 
(menu +2)

falafel burger op brioche met ranch dressing, zoetzure komkommer en 
smoky harissa (v) 17,5

Angus kofte burger op brioche met knoflookyoghurt, aleppo peper en 
zoetzure ui 17,5

extra: krieltjes 5, friet 5,8 of wortel râpées 9,5

dessert
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Heeft u een allergie? Meld het ons. 

amandelcake met rabarber consommé en bloedsinaasappelsorbet (v) 10,5 

witte chocolade en kardamom ganache, grapefruit curd en  
krokante kadayif 10,5

espresso martini met gezouten karamel (v) 13

drie kazen van de Kaaskamer van Amsterdam met uienstroop en 
zuurdesem toast (v) 14



Menu
three courses (v) 35 / three courses 40
four courses (v)42 / four courses 49
*baby potatoes included / fries +2,5

beerpairing three courses +13,5 / four courses +16,5

starter
sea trout mosaic with sauce verte, savoy cabbage and pickled mustard 12

glazed spring carrots with pumpkin seed tahini, za’atar and 
fresh herbs (v) 10,5

black pepper coppa with roast leeks and whipped goat’s brie 13,5

main
gnocchi with broad bean salsa, lovage, parmesan foam and 

ciabatta crisp (v) 16,5

chicken supreme with masabacha, braised cavolo nero and 
preserved lemons 20

pan-seared halibut with vadouvan sunchokes, Goan curry, cashew and 
tomato oil 21

grilled rib-eye (180 grams) with sauce espagnole and capers 23 
(menu +2)

falafel burger on brioche with ranch dressing, pickled cucumber and 
smoky harissa (v) 17,5

Angus kofta burger with garlic yoghurt, aleppo pepper and pickled onion 
17,5

extra: baby potatoes 5, fries 5,8 or carrot râpées 9,5

dessert
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almond cake with rhubarb consommé and blood orange sorbet (v) 10,5 

white chocolate and cardamom ganache, grapefruit curd, crispy kadayif 10,5

espresso martini with salted caramel (v) 13

three cheeses from de Kaaskamer van Amsterdam with 
onion molasses and sourdough toast (v) 14

If you have an allergy, please notify us.


