
5.6%
This mixed fermentation 
saison was aged in 
Chardonnay barrels for 24 
months, giving it subtle oak 
and a light wine-like 
character. It was dry hopped 
with a blend of New Zealand 
hops: Nelson Sauvin, 
Nectaron, Pacifica, Motueka, 
Wakatu, and Waimea. adding 
bright notes of tropical fruit, 
citrus, and white grape. The 
mixed culture fermentation 
brings amild tartness and a 
hint of funk, finishing dry 
and crisp. 
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5.6%
Deze mixed fermentation saison 

heeft 24 maanden gerijpt in 

Chardonnay vaten, wat zorgt voor 

subtiele tonen van eik en een licht, 

wijnachtig karakter. Deze Barrel 

Aged is ge-dryhopped met een mix 

van Nieuw-Zeelandse hoppen: 

Nelson Sauvin, Nectaron, Pacifica, 

Motueka, Wakatu en Waimea. De 

combinatie van deze hoppen  geven 

het bier levendige aroma’s van 

tropisch fruit, citrus en witte 

druif. De mixed ferm zorgt voor 

een milde zurigheid en een kleine 

Funk, met een droge en frisse 

afdronk.
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