(RANKOMEND) .-
ING  sous chir

NOOIT TEVEEL CHEFS

SINDS 2012 BROUWT TWO CHEFS BREWING ONAFHANKELIJK SMAAKVOLLE CRAFT BIEREN VOOR IEDEREEN:
VAN DE BESCHEIDEN LEVENSGENIETER TOT DE AVONTUURLIJKE BIERGEEK, ONS DOEL IS OM HET LEVEN NET
IETS LEKKERDER EN LEUKER TE MAKEN! EN DAT DOEN WE NIET ALLEEN MET BIER, MAAR OOK MET ETEN.
IN DE TWO CHEFS FOODBAR COMBINEREN WE ONZE BIEREN, NATUURWIJNEN EN COCKTAILS MET
SPANNENDE GERECHTEN EN BITES.

KOM HET CHEFFEN

WE ZIJN OPZOEK NAAR COLLEGA'S DIE ONZE PASSIE VOOR VERRASSENDE SMAAKCOMBINATIES DELEN EN ZICH
WILLEN AANSLUITEN IN DE MISSIE OM DIT TOEGANKELIJK TE MAKEN VOOR IEDEREEN. BlJ DE TWO CHEFS
FOODBAR LIGT DE NADRUK OP VERS CRAFT BIER EN HEERLIJK ETEN VAN AMBACHTELIJKE, LOKALE
PRODUCENTEN MET EEN WISSELENDE MENUKAART OM BIJ TE WATERTANDEN.

DE FUNCTIE
(AANKOMDEND) SOUS CHEF - PER DIRECT - 32 - 40 UUR IN DE WEEK OP HET HUGO DE GROOTPLEIN IN AMSTER-
DAM-WEST. ALS RECHTERHAND VAN DE CHEF-KOK BEN JE VERANTWOORDELIJK VOOR:
«  HET AANSTUREN VAN DE KEUKENBRIGADE OP EEN GEMOTIVEERDE WIJZE
« HET BEWAKEN VAN DE KWALITEIT EN DE PRESENTATIE VAN DE GERECHTEN
SAMEN MET DE CHEF CREEREN VAN DE MENUKAART
HET OVERZIEN EN BEHEREN VAN ALLE BESTELLINGEN
HET HCCP-BELEID

WAT WiJ BIEDEN
GEBALANCEERDE WERKWEEK - WAARIN WEEKENDDAGEN AFWISSELEND VRIJ
SALARIS PASSEND BIJ JOUW LEEFTIJD EN ERVARING
= INDICATIE:
DAGELIJKS EEN HEERLIJKE MAALTIJD TIJDENS JE WERKDAG
50 % PERSONEELSKORTING BIJ ONZE FOODBAR & BROUWERLJ
DOORGROEI MOGELIJKHEDEN BINNEN TWO CHEFS HOSPITALITY & BROUWERLJ
PERSOONLIJK ONTWIKKELINGSPLAN & DOORLEER MOGELIJKHEDEN

LIJKT JOU DIT WAT?

NEEM CONTACT OP MET STEPHAN OM TE SOLLICITEREN.
CHEERS!

STEPHAN ROES - TWO CHEFS FOODBAR
+31 6 15 438 141 - STEPHAN@TWOCHEFSBREWING.COM




